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Tirkcenin Sesi

POGACA
Ahmet: Merhaba glizel gunler,
merhaba Sule.
S u IHerkese merhaba.
Ahmet: Merhaba Sule!

S u IHerkese merhaba.

Ahmet: Ya ben sana “Merhaba
Sule.” diyorum, sen niye “Ahmet”
demiyorsun?

S u IMerhaba Ahmet!
Ahmet: Nasilsin?

S u IBen iyiyim de sen ¢ok daha iyisin sanirim.

Ahmet: Evet cok iyiyim.

S u IHa&ika!

Ahmet: Sule “Bugln hangi yemegi yapacagiz?” diye sormak istiyorum ama sormayacagim.

S u |A& Neden.

Ahmet: Cunku biliyorum, yine bana soracaksin.

S U ISada neden sorayim? Ben ¢ok distndim ve karar verdim.

Ahmet: Oyle mi? Ne yapacagiz peki?

S u |Ha&mur iglerinden...

Ahmet: Kek!

S u IH&yir kek degil, pogaca.

Ahmet: En sevdigim hamur isi...

S u IH&diya! Kek igin de ayni seyi sdyledin. “Biliyor musun Sule, benim en sevdigim hamur isi kektir.”
Ahmet: Sule ben boyle mi konusuyorum?

S u IYami:.. Neyse bu tarif kolay, ama...

Ahmet: Ama ne Sule ama ne?

S u |O# Cumlemi bitiremiyorum ki...

Ahmet: Tamam sustum.

S u IKaay ama biraz uzun sirtyor...
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Tirkcenin Sesi

Ahmet: Olsun bugiin cok ac¢ degilim, beklerim ben.

S u ISa& ol ya! Ben de Ahmet nasil bekleyecek diye dustiniyordum. Ahmet baslayalim mi?
Ahmet: Tamam.

S u |Oece malzemeleri sayalim. Hadi bakalim.

Ahmet: Hemen sefim. Clinkli actkmaya basladim... Aslinda toktum. Demin ben tokum dedim...
S u |Hie sasirmadim...

Ahmet: Duyuyorum Sule!

S u IEwet:biliyorum Ahmet.

Ahmet: Neyse sinirlenmeyecegim... Sevgili dinleyicilerimiz malzemeler:

2 yumurta, sarinin bir

——_———=
tanesi pogacanin
Gzerine 1 su bardagi ihk sit
slrilecek. Bu ¢ok
| < |
onemliydi! '
k
} !
‘4";\-2
1 su bardagi siviyag » ‘) 6-7 su bardagi un

1 yemek kasigi toz seker

i
X\

1 paket yas maya

1 tath kasigi tuz
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Aman ¢ok yoruldum...

ic malzemeler su sekilde:

Beyaz peynir

Dereotu ya da

maydanoz.

Benden bu kadar.

S u IGergekten gok yoruldun Ahmet. Sen dinlen biraz.

Ahmet: Cok iyi olur. Ben suraya oturayim da seni izleyeyim. Bakalim pogacayi nasil yapiyorsun?
S u ITabit tabii izle, izle sen!

Ahmet: Bir sey mi dedin Sule? Yardim ister misin?

S u liyieotur, hamur yogururken senden yardim isterim.

Ahmet: Tamam.

S u ISiendi tarife geciyorum.

Once maya, seker ve siitii derin bir kapta karistiriyoruz ve bes dakika bekliyoruz.

£

S u ISwu, yumurtayi, yagi ve tuzu ekliyoruz.

Unu azar azar ekleyip yoguruyoruz. Hamur ele yapismasin.
Ahmet malzemeleri ekledim. Simdi hamuru yoguracagiz...
Ahmet: Tamam, problem yok. Ben g6riyorum buradan...

S u |Alemet beni sinirlendirme litfen! “Hamuru yogururken yardim ederim.” demedin mi?
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Ahmet: Of Sule of, benden ne istiyorsun yine?

S u |Ha&muru yogur sadece...
Ahmet: Tamam tamam, sinirlenme!
Ahmet: Daha ne kadar daha yoguracagim?

S u |Elme yapismasin yeter.

*

S u |Atemet bence bu kivam yeterli.

Ahmet: Simdi?

S u ISimdi Gzerini temiz bir 6rtuyle kapatip dinlendirelim.
Ahmet: Ne kadar sire dinlenecek?

S u l4%dakika. Hamur kabaracak.

*

S u |Alemet! Bakar misin, hamur ¢ok iyi kabarmis.

Ahmet: Geliyorum! Oooo muhtesem! Simdi pogacalari yapalim mi?

S u lyapalim. Once hamurdan portakal biyiikligiinde parcalari aliyoruz ve avug icimizde agiyoruz.
Ortasina peynirli karisimdan koyuyoruz. Sonra alt ve (st kismini iste boyle birlestiriyoruz.

Sen firin tepsisine yagh kagit ser.

Ahmet: Ooo ooo iyice ¢irak olduk burada! Vallahi baska bir yemek programina gececegim.

S u |Atemet? Bir sey mi dedin? Duyamadim.

Ahmet: Eee sey, tepsiye yagh kagit sermek cok eglenceli bir is ya, cok eglenecegim... Onu dedim.
S u IHey Allah’im... Neyse, simdi pogacalari tepsiye diziyoruz.

Yumurta sarisini fircayla pogacalarin lizerine striyoruz.

Firini doksan derece isitiyoruz ve pogacalari pisiriyoruz.

Ahmet: Peki pogacalar ne zaman pisecek?

S u IP&Bdgalarin Gzeri kizarsin.

Ahmet; Harika!

*

Ahmet: Sule! Pogacalar kizarmis. Pogacalar ¢ok iyi kabarmis.

S u |Ofya Ahmet, ne diyorsun sen? Ne bu heyecan?
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Ahmet: Ne yapayim, cok gtizel oldu. Sule, ben pogacalari servis ederken sen de dinleyicilerimizle
vedalas istersen.

S u |Ewet:sevgili dinleyicilerimiz, bu hafta da Damak Tadi’nin sonuna geldik. Siz de bu lezzetli
pogacalari evlerinizde yapabilirsiniz. Haftaya yepyeni bir tarifle gériismek lzere... Hosca kalin.

Ahmet: Hosca kalin.
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